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Les alcools

COCKTAIL
froid
Ingredients :
* Ice chocolste : 25g
* Laif froid : 100ml
« Liqueur de kiwi : 4cl
* Kiwi : |
« Clacons : 4

Mode de preparalion :

Metlfre les glacons dans e blender avec le Iait
ef une cuillere doseuse de Ice chocolale, soif 25a.
Melanger pendant | mn.

Dans un verre, verser 1 liqueur de kiwi puis le
chocolal Decorer avec le kiwi coupe.

Senvir fres frais.

Materiel ulilise™ Blegder
Téemps dg preparationy: 4_min 38 5

Astuce | Le cockiallpeut egslement efre prepare
avec lelresor de-chocolal « prelg l'emploi »)

L'abus d'alcdgl est dapgereux pour Ia sgnfe, sliconsgaiher avec MB@eration,
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

« Trésor de chocolal blanc : 25g
e lalf: 100ml
« Cerises alcoolisees : 10
* Silop de cerises : 4cl

Mode de préeparalion :

Faire chauffer le Iaif ef melanger avec une cuillere
doseuse de chocolarblanc, soife5g.Dansunverre,
disposer les cerises alcoalisees ef verser e sirop
de cerises par-dessus.

Ajouter le Tresor de chocolar blanc.

Materiel uliliseé : Buse vapeur.

Temps de greparation : 1“min

Uabus d'ale@ol esfi@ange@UXipour [8'Sante, o copsommer avec moderalion.
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :
* Chocolat aromatiseé vanille : 25g
e lalf: 200ml
* Rhum : 4cl
« C3ca0 pur

Mode de préeparalion :

Faire chauffer e ail, ajouter une cuillere doseuse
de Chocolaf aromalise vanille, soit 259 ef melanger.
Dans un verre verser le thum ef ajouter le chocolat.
Decorer en saupoudrant de Cacao pur.

Materiel ulilisé : Lailiere ou buse vapeur.

Temps de prepaiation : | miQ

L'abys d'alcool £ dangereux polr Ia sante, 8 conspoyimer ovec moderalign:
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

« Tresor de chocolat « prét a l'emploi » : 100mlI
* Raisins secs : | cuilere & soupe
* Rhum : 4cl

Mode de préeparalion :

Faire chauffer le Tresor de chocolar « pref o I'em-
ploi » pendant 20 secondes au micro ondes.
Dans un verre, disposer les raisins, verser les 4cl
de rhum el ajouter le chocolak.

Mateériel uliliseé : Micro-ondes.
Temps de preparalion : 45 s

Asluce : Padr avoig des#aisins bien sleoolises,
[@iSsez les mariner une heure dans le Mum.

L'abUsg'alcool est dangefeux’pallr I3 sante, 8 cansgmmer avec maderaliof
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

* Chocolst Salon de The : 25g
e lalf: 100ml
* Cognac : 4cl
« Sirop de caramel : Il

 (are de chocolaf : |

Mode de préparalion :

Faire chauffer le Iaif, verser une cuillere doseuse
de chocolar Salon de The, soif 259, ef melanger.
Dans un vere, verser le silop de car@mel, e
Cognac el ajouter le chocolat Decorer avec un
care de chocolat.

Materiel ulilise-=kaifiere cu-Buseopeur.

Temps de’preparationy: | min

L'abUsg'alcool est dangefeux’pallr Ig sonte, 8 cansommer avec maderalion
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COCKTAIL

&
Ingredients :
* Chocolst aromalisé au caramel : 25g
e lalf: 200ml
« Cognac : 4cl
* Chantilly
« C3ca0 pur

Mode de preparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de chocolar au caramel, soif 25q, el melanger.
Dans un verre, verser les 4cl de Cognac puis le
chocolal. Ajouter Ia chanfilly ef saupoudreyde
poudre de Cacao pur,

Mateériel ulilise™ Cailiere og-BuseVapeur:

Temps dé preparationkgdymin

Labus d'alcoal est dangePuxsetUr [Ssantegd chnsémmer avec moderalidn
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Le Saint Martin

COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

« Trésor de chocolatl blanc : 25g
* L3 : 100ml
* Liqueur de ba : 4cl
* Banane en franc 2 |
Mode de préparalion :

aire chauffer jouter une culllere doseuse
r ol 25Qq, ef melan

)Nd d'un disposer les franches d
Cl de liqueur de banane
ar blanc.

Materiel ulilise : Buse vapeur.
Temps de pieporatian : l«mif 305

Asluce :Nous pouvez@emplacefle Tresor de chie-
coletblanc por lefeeLnhocolale®u-chocola! blaac
paUr peposer un cockiailfreppeg

Tier svec mederstion






