Les Pruits




Les Pruits

COCKTAIL

froid

Ingredients :

« Tresor de chocolal : 25g
« Laif froid : 150ml
* Meélange de fruits frais : |0cl
 Jus d'orenge : Scl

Mode de preparalion :

Melanger une cuillere doseuse de Tresor de cho-
colaf, soif 25g, dans le laif froid. Disposer dans un
verre les fruifs frais coupes, ef verser le chocolat.
Senvir ceffe boisson fres fiaiche, @ 3°C de preference.

Temps de préparation: | min 30 s

Astuce : Vous.peevez remplager [eAfesor de'ehocolat
en.poudrepar le Tresor de chocolal € prefio emplaib.
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L' Energizer

COCKTAIL

froid

Ingredients :
* Ice chocolste blanc :
* Orange :

dorange :

50 pUr
Mode de préeparalion :

ans le blender avec le lait er

de Ice ch blanc,

soif 50g. Melanger pendant |Imn. Coupeg=3

en 2 ay fond d'un

s d'orange; Finir Per le Ice

'euge ffenche d'@renge eb

Mpalesie] ulilise : Biender

femps desprépagation : | Minf30s
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COCKTAIL
froid
Ingredients :
¢ |Ice chocolate blanc 50g
¢ |Ice chocolale cacao 25g
* Laif froid : 200ml
» Framboises fralches : 10
* Liqueur de frambaoises 4cl
 Clacons ]

Mode de preparalion :

Meltre 4 glacons dans le blender avec 100 ml de Iai
el deux culilleres doseuses de Ice chocolate blanc,
soir 50a. Mélanger pendanf | mn.

Repeter avec 100 ml de lair ef une culllere doseusg
de Ice chocolate cacao, soif 25a. Mélanterpendant
I mn. Bans umA-veie, dispaser [es’frembaises; 11
Queur, pUis e Ice chocolate cacao ek-fifir par leslde
chcolafe biamc. Sepvir frés' fiais.

Malerie ulilise : BleaOes

Tfemps de'prepatation : 2 min

L'abus d'alcdpl est d@Rgereux pour I3 sanie, ajconsefmer avec moderation.
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COCKTAIL

froid

Ingredients :

« Trésor de chocolat : 25g
« 3it froid : 200ml
* Framboises fraiches : 10
» Cachaca (alcool Bresilien) : 4cl

Mode de préeparalion :

Melanger une cuillere doseuse de Tresor de cho-
colaf, soif 25 g, dans le Iaif froid. Disposer les fram-
boises dans un verre, puis Ia Cachaca ef verser le
chocolal. Senvir fres frais.

Temps de preparation : | min 30 s

Asluce : Peut ele ealise avec la brique Tiesor de
chocolar ¢prer o 'emplof™:

'sbus d'alcao! esizgangee@xpouriasonte, 5 consommer avec moderafion
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

* Chocolst Salon de The : 25g
e lalf: 100ml
* Silop d'Bnanas : 4cl
* ANanas fais : 2 franches coupees en des

Mode de préeparalion :

Faire chauffer le Iaif. Meftre une cuillere doseuse
de chocolal Salon de The, soif 259, ef melanger.
Dans un verre, verser le sirop d'ananas, le fiuif en
des puis le chocolak

Decorer avec une brochefte de fruifs.

Materiel ulilisé : Lailiere ou buseepelr
Temps de pfeparatioh : <min

Asluce4'Vo@s patez remplacefle chocolafSalon
de Thelpar le TreserCe ehoeoiai prer o femplai,
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :
* Chocolst aromalise a l'orange : 25g
« laif chaud : 200ml

« Confiture d'oranges ameres : 2 culleres o soupe
» Chantilly

Mode de preparalion :

Faire chauffer le Iaif au maximum & 60°C el ajou-
fer une culllere doseuse de chocolar aromafise a3
orange, soit 25Q.

Verser [a confifure au fond du verre, puis le choco-
[af chaud. Recouvrir de chantilly.

Materiel ulilisé : Laifiere ou busesBpeUrn:

Temps de pfeparaltion : MmN
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :
« Trésor de chocolal blanc : 25g
100mI
2 cullleres a soupe
|

Mode de préeparalion :
Fa guffer le Iaif, gjouter une cuillere doseuse

ef gjouter
/ec un c chocolat.

Materiel ulilisé : Buse vapeur.

Temps de prepasalion : | mig 3@s






