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Type de boisson : Chocolar fradifionnel

Ingredients :
* Chocolst « Sslon de The » 20g
e Laif 200ml

Mode de préparalion :

Verser 200ml de Iaif dans un pof ef ajouler
une culllere doseuse de chocolal « Salon de The »,
soif 20q. Faire chauffer le fouf 8 'side d'une buse
vapeur de maniere o porfer 13 boisson @ bonne
femperafure ef obfenir une belle mousse. Vole
chocolar est prét.

Le « Salon de-lhe » Megbane : un sghocolat
fradifionnel” 32% de Gacae; au goul iatense ef.a.la
mouUsse/gepereuse.

Temps de preparstien : BE s
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Trésor de Chocolat

chaude

Tupe de boisson : Chocolar onclueux

Ingredients :

« Trésor de Chocolat 25g
e Laif 200ml

Mode de preparalion :
r 200ml de laif dans un pob et ajouter
ilere do e de Iaf, saif

0€olaf

Temps de/préeparalion):

Astuce’; Vags pouvez egalemenf ufiliser la/brique
Tresor de Chocolafx prefaffemplol ». Facile, efe-
pide o senvr, ellesne n ile’alcur’Cosage.
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chaude

Type de boisson : Chocolar blanc oncfue

Ingredients :
« Trésor de Chocolat Blanc 35g
e Laif 200ml

Mode de prépararion 2

Hm pof et gjouter
> euses wj»/

blanc, soit 35@, Fa uffer \:1 prepa

['Bide d'une buse va - Verser |3 boisson dans

une fo
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Ingredients :

* Chocolst Salon de The : 25g
o 3 : 200ml
* Amandes effilees : 2 cuilleres o cafe

Mode de préparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de chocolar Salon de The, soif 254g, el melanger.
Dans un verre, verser le chocolal Decorer avec les
amandes effilees.

Materiel ulilise : Laitiere ou buse vapeur.

Temps de preparalion : 45 s
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Le Frenchy
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Ingredients :
* Chocolst Salon de The : 25g
g 200ml

Mode de préparalion :
Faire chauffer le

Matleriel ulilisé : Laifiere ou buse vapeur.

Temps de preparation : | min
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Ingredients :

* Chocolst Salon de The : 25g
e 3l 200ml
» Chantilly

* Bonbons de chocolal mulficolores

Mode de preparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de chocolar Salon de The, soif 259, ef melanger.
Dans un verfre, verser le chocolal, recouvrir de
chanlilly ef disposer les bonbons de chocolak
pour decorer.

Materiel ulilisé : Laifiere ou busesiBpeUrn:

Temps de pfeparaltion : MmN
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Le Dallas
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Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
[00mI

* Miel : | cuilere @ soupe

* Pop comns :

Dans un verre, meffre les
verser le chocolak

Materiel utilisé : Lailiere ou buse vapeur.

Temps de prepaiation : | miQ

ASluce :/VouUs pouvezemp
chacolaf paFie Tiesor de chocolah« pr mplai ».
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Ingredients :

* Chocolat aromalise caramel : 25g
e lalf: 100ml
* Raisins secs : 10g
» Copeaux de noix de coco : | cuilere @ soupe
* Miel : 4cl

Mode de preparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de chocaolaf aromatise caramel, soit 25g, ef melan-
ger. Dans un verre, verser les copeaux de Noix de
COCO, les raisins secs, puis le miel. Finir en versant
le chocolat.

Mateériel ulilise=tailiere cgzBuse~Napeur.

Temps dé preparalionkaymin
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Ingredients :

« Trésor de chocolat noir : 25g
« Trésor de chocolal blanc : 25g
e lalf: 200ml
« Cerises : 4

Mode de préeparalion :

Faire chauffer 100mI de Iaif, ajouter une cuillere
doseuse de Tresor de chocolar noir, soif 25q, er
melanger. Repeter le processus avec le Tresor de
chocolaf blanc.

Dans un verre, verser le chocolal noir, puis le @ho-
colar blanc. Decarer d'une brochelte de cerises,

Materiel ulilise™ DBiligre ogsduse~/apeus

Temps dé preparaliongymin 305



