Les suprémes




Les suprémes

COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
e lalf: 100ml
« Sirop de fraises : 4cl
« Puree de fiaises : &al
* Bacardi : ocl

Mode de préparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de Supreme de chocolal, soif 25q, ef melanger.
Dans un verre, verser le Bacardi, le sirop puis la
puree de fraises. Ajouter le chocaolak

Materiel ulilise : Buse vapeur.
Temps de prepasation : | g

Asfuce : Yous pouvez remplacer/e Swupremesde
chocolal pasis brique de Tresor/de chocolab« prer
g lemploi » el prepeserWNebeisson floide.

I'abls d'alcool Bs dangeel¥pour la sonte, 3jgbnsemmerdvec modeération.
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COCKTAIL

({4

chaud

Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
« laif chaud : 200ml
* Sirop d'®nNanas : 4cl

* Morceaux de Noix

Mode de préparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de Supreme de chocolal, soif 259, ef melanger.
Dans un verre, verser les 4cl de sirop d'ananas,
puis le chocolat,

Ajouter dessus les morceaux de Noix ef decoer
aveC une brachefte de fruits frais.

Materiel ulilise : Laifiere ou busggepeur.
Temps de greparation : 1“min

Asfuce/ Vews pabver femplager le Supreme de
chocolat par le Tresef deyehaealai pref o femploiy,
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chaud

Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
e lalf: 100ml
* Noix de coco en poudre : | cuillere @ soupe

« Cerise confite : |

Mode de preparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de Supreme de chocolal, soif 259 ef melanger.
Dans un verre, verser la poudre de NoiX de coco
ef ajouter le chocolat.

Disposer Ia cefise confite pour la decaration.

Mateériel ulilise : Laifiere ou buseepeUr

Temps de pfeparaltion : </min
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Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
e lalf: 100ml
* Peppermint : &l

Mode de preparalion :

Faire chauffer le ail, ajouter une cuillere doseuse
de Supreme de chocolal, soif 25g, et melanger.
Dans un verre, verser le peppermint, puis le cho-
colal. Decarer avec une brochefte de fiuifs.

Materiel ulilisé : Laifiere ou buse vapeur.
Temps de preparation : | min

Asluce : VeUs poUvez emplacer le Supreme de
chacolalypar le Tresoride.chocolal

'a00s-g'alcool est dangefeux'palr [3 sanfe, & cansammer avec mederlid
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Ingredients :

* Chocolst aromatise amande : 25g
e lalf: 100ml
« Liqueur dAmarelto : 4cl

Mode de préeparalion :

Faire chauffer e Iail, ajouter une cuillere doseuse
de chocolaf aromatise o 'emande, soir 25q, efr
melanger. Dans un verre, verser les 4cl de liqueur
dAmarelto puis le chocolat.

Decarer avec Une brochefte de fiuits.

Materiel utilisé : Lailiere ou buse vapeur.
Temps de prepasation : | mig

Asluce : Mous pouvez emplacer/le Chocolat ome-
malise’amande par e Supreme/de chocolak:

L'ghus d'alcool esf dangegeex.pour [@'sante, ol caRsammer 3y€t moderalion
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Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
e lalf: 100ml
« Liqueur de Cognac : 4cl
* Noiseltes : 10

Mode de préeparalion :

Faire chauffer e Iaif, ef ajouter une cuillere doseuse
de Supreme de chocolal, soif 25q, ef melanger.
Dans un verre, disposer les noiseltes, verser les
4cl de liqueur de Cognac ef gjouter le chocolat.

Materiel utilisé : Lailiere ou buse vapeur.

Temps de prepasation : | mig

L'abys d'alcool £ dangereux polr Ia sante, 8 conspoyimer ovec moderalign:
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Ingredients :

* Supréme de chocolat : 25g
* L3 : 100ml
* Rhum : 4cl
* Bonbons de caramel : )

Mode de preparalion :

Faire chauffer le ail, ajouter une cuillere doseuse
de Supreme de chocolal, soif 259, ef melanger.
Au fond d'un verre, disposer les bonbons de
caramel, gjouter le um puis le chocolat.

Materiel ulilisé : Laifiere ou buse vapeur.

Temps de prepasation : | iy

Lgbws d'alcoolest dangereux polr 1a sante, 3 consommer aver moderahan





