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OEUVRE : 
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UTILISATION
- 
- 

PROFIL GUSTATIFTEXTURE

Formulé à base de chocolat en poudre

33% DE CACAO minimum

Retrouvez notre gamme complète de produits
ainsi qu’une grande varieté d’idées cocktails sur : www.monbana.com

MONBANA Foodservices - Rue Alain Colas - 53500 ERNÉE - FRANCE commercial@monbana.fr +33(0)2 43 05 42 48

Dégustez
rapidement 
après
reconstitution
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LA BRIQUE TRÉSOR, 
LE CHOCOLAT PRÊT A L’EMPLOI

LA BRIQUE TRÉSOR, 
LE CHOCOLAT PRÊT A L’EMPLOI

DÉCOUVREZ LA BRIQUE TRÉSOR DE CHOCOLAT

UNE TEXTURE 
ONCTUEUSE ET 

SAVOUREUSE QUI 
S’ADAPTE À DIVERSES 

UTILISATIONS.



Les notes amères du café s’accordent parfaitement avec les 
notes lactées et sucrées du chocolat lacté 4 étoiles. Et pour 
rendre ce moment encore plus gourmand, le sirop de noisette est 
incontournable.

D É C O U V R E Z  N O S  V I D É O S  D E  R E C E T T E S  

S U R  N O T R E  C H A Î N E           C H O C O L A T E R I E  M O N B A N A  

RÉVÉLEZ VOTRE SAVOIR-FAIRE GOURMAND

PRÉPAREZ UN ROMANTIQUE

CHERRY DOUBLE

RECETTE

DÉCORATION : PRÉPARER UN COEUR DANS 
UNE POMME AVEC UN EMPORTE-PIÈCE, 
TAMPONNER DANS LE PIMENT ET PLACER SUR 
LE VERRE EN DÉCORATION.

20 ml de sirop 

de cerise

1 brique Trésor

30 ml de lait
LAIT

INGRÉDIENTS


